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Dall’11 al 17 Aprile 2016
arriva in città Florence Cocktail Week, 

una settimana dedicata alla miscelazione 
“made in Florence” in cui si ballerà

al ritmo degli shaker!
Aderiscono all’iniziativa i migliori
cocktail bar della città capitanati

dai mixologist più estrosi e talentuosi.
7 giorni, 13 locali e tante nuove proposte di 

cocktails appositamente ideati per liberare la 
creatività nella settimana
più sparkling che ci sia!

From 11 to 17 of April 2016
Florence Cocktail Week is coming into the city.

�e whole week is dedicated to
the Blending "made in Florence",

we're gonna dance following
the same rhythm of the shaker!

All th best cocktail bars of the city �anked by 
their brilliant and talented

mixologist will join this event.
7 days, 13 locals and a lot of proposals of 

cocktails especially idealized
in order to free the creativity during 
the most sparkling week ever seen!COCKTAIL WEEK



La selezione dei migliori locali
della scena �orentina è curata da

Paola Mencarelli,
food writer, 

project manager di eventi enogastronomici,
food hunter e food consultant. 

Grazie al suo prezioso ed esperto contributo 
come sigillo di garanzia,

Florence Cocktail Week si preannuncia un 
evento di altissimo livello,

unico ed imperdibile!

�e selection of the best locals
of the Florentine scene is handled  by

Paola Mencarelli,
food writer,

project manager of wine and food events,
food hunter and food consulant.

�anks to her precious and expert
contribution as a real sign of guarantee.

Don't miss this unique event
of �ne quality!

Lo sviluppo del progetto
“Florence Cocktail Week” é �rmato da

Lorenzo Nigro,
titolare di Rivalta Cafe. 

Sempre attento alle nuove tendenze,
Lorenzo è spinto dalla volontà di far crescere

anche nella propria città l'idea
di condivisione professionale

che ha caratterizzato le svariate edizioni
di “Cocktail Week” nel mondo.

�e “Florence Cocktail Week” is
a project development signed by

Lorenzo Nigro,
Rivalta Cafe owner.

Lorenzo is always careful about new trends,
he is driven by the desire to make grow,

even in his city, the idea of
professional sharing, this idea has

characterised the other editions
of the “Cocktail Week”

in all around the world.



LOCALE
Via delle Seggiole, 12 – 50122 Firenze

Tel. +39 055 9067188
www.locale�renze.it

THE FUSION BAR
GALLERY HOTEL ART

Vicolo dell’Oro, 3 - 50123 Firenze
Tel. +39 055 272 66987

www.lungarnocolletion.com

RIVALTA CAFE
Lungarno Corsini, 14r – 50123 Firenze

Tel. +39 055 289810
www.rivaltacafe.it

RIVOIRE
Piazza della Signoria, 5 – 50122 Firenze

Tel. +39 055 214412
www.rivoire.it

VIKTORIA LOUNGE BAR
Via Verdi, 28r – 50122 Firenze

Tel. +39 340 4997640
www.loungebarviktoria.com

WINTER GARDEN BAR
THE ST.REGIS FLORENCE

Piazza Ognissanti, 1 – 50123 Firenze
Tel. +39 055 27163787

www.stregis�orence.com

O’CAFÉ
GOLDEN VIEW OPEN BAR

Via de Bardi, 58r – 50125 Firenze
Tel. + 39 055 214502

www.goldenviewopenbar.com

ATRIUM BAR
FUOR SEASONS HOTEL 

Borgo Pinti, 99 – 50121 Firenze
Tel. +39 055 2626470

www.fourseasons.com/�orence

LA MÉNAGÈRE
Via de’ Ginori, 8 – 50123 Firenze

Tel. +39 055 0750600
www.lamenegere.it

CAFFÈ FLORIAN
Via del Parione, 32r – 50123 Firenze

Tel. +39 055 284291
www.ca�e�orian.com/�renze

HARRY’s BAR
Lungarno A. Vespucci, 22r – 50123 Firenze

Tel. +39 055 2396700
www.harrysbar�renze.com

GURDULÙ
Via delle Caldaie, 14r - 50125 Firenze

Tel. +39 055 282223
www.gurdulu.com

LE POOL BAR
VILLA CORA

Viale Machiavelli, 18 – 50125 Firenze
Tel. +39 055 228790

www.villacora.it

SELECTED BAR



Mercoledì 13 aprile dalle ore 19:00
Winter Garden Bar - �e St. Regis Florence
Giovedì 14 aprile dalle ore 19:00
Le Pool Bar - Villa Cora 
Venerdì 15 aprile dalle ore 19:00
Atrium Bar - Four Seasons Hotel
“Angolo del Sigaro”
a cura del Club Amici del Toscano. 
Si potrà degustare una selezione di Sigaro TOSCANO® sotto la guida esperta 
di Stefano Fanticelli, Presidente del Club Maledetto Toscano.

Venerdì 15 aprile 
Dalle ore 19:00
Rivalta Cafe
Lungarno Corsini 14r, Firenze 
dj set Leo Tolu
Un percorso musicale che passerà dalle sonorità lounge nu-jazz �no alla 
contemporanea deep house.

Domenica 17 aprile  
ore 17:00-19:30 
Mercato Centrale Firenze - primo piano
Piazza del Mercato Centrale 4, Firenze  
“Contest FCW 2016”
Contest �nale tra i bartender partecipanti organizzato in collaborazione con 
il Mercato Centrale Firenze. La giuria - composta dal fondatore e direttore di 
Bartender.it Luca Pirola, il responsabile iniziative speciali di Bargiornale 
Stefano Nincevich, i bartender Walter Gosso e Patrick Pistolesi, lo chef 
Cristiano Tomei e il direttore di Italia a Tavola Alberto Lupini - eleggerà il 
Cocktail FCW 2016.
In premio la borsa per bartender Puraclasse.
In occasione del contest si svolgeranno la masterclass “Vermouth Rubino e 
Ambrato Riserve Speciali” di Martini&Rossi e la masterclass “Bulleit 
Bourbon Whiskey” di Diageo. 

DIAGEORESERVE®WORLDCLASS è la competizione promossa da 
Diageo che da sette anni vede s�darsi i migliori bartender del pianeta.
Un palcoscenico internazionale in cui la vera protagonista è l’arte della 
mixology, esibita e interpretata da professionisti e artisti del bartendering.

Lunedì 11 aprile 
Ore 15:00-17:30 
O�cina Profumo Farmaceutica di Santa Maria Novella
Via della Scala 16, Firenze 
“Linea 21, il cocktail “sotto” un di�erente punto di vista”
Masterclass con Diego Ferrari, bartender della Rotonda Bistro di Milano e 
fondatore di Cocktail Art Group, alla scoperta di un nuovo mondo della 
miscelazione sotto i 21°.
Evento gratuito su prenotazione, massimo 30 persone.
Per info e prenotazioni:
tel. 339 5402224
lorenzo@�orencecocktailweek.it

Martedì 12 aprile 
Ore 17:00-19:00 
Ca�etteria Piansa
Via Gioberti 51r, Firenze  
“Ca�è: miscela o monorigine?”
Masterclass con il torrefattore �orentino Alessandro Staderini, per 
approfondire il rapporto tra il know how italiano del fare miscela e 
dell’espresso e le tendenze attuali del monorigine più ricercato e del “drip 
brewing”.
Evento gratuito su prenotazione, massimo 20 persone.
Per info e prenotazioni:
tel. 055 645774
torrefazione@ca�epiansa.com

Venerdì 15 aprile
Ore 18:30-20:00
Desinare@Riccardo Barthel
Via dei Serragli 234r, Firenze 
“Cocktail Negroni, ieri, oggi e domani”
Masterclass sul cocktail Negroni e la sua storia con il bartender �orentino 
Luca Picchi, autore del libro “Negroni Cocktail, una leggenda italiana”, 
Edizioni Giunti. Disponibili copie �rmate dall’autore. Con gli s�zi salati di 
S.Forno e le golose creazioni alcoliche della Pasticceria Patalani di Viareggio.
Evento gratuito su prenotazione, massimo 35 persone.
Per info e prenotazioni:
tel. 055 221118
info@desinare.it
www.desinare.it

CALENDARIO EVENTI



Wednesday 13th from 7:00 pm
Winter Garden Bar – �e St. Regis Florence
�ursday 14th from 7:00 pm 
Le Pool Bar – Villa Cora
Friday 15th from 7:00 pm
Autrium Bar – Four Seasons Hotel
“Angolo del Sigaro” 
by “Club Amici del Toscano”.

Event dedicated to cigars where you can taste a selection of Sigaro 
TOSCANO® under the experienced guidance of Stefano Fanticelli, 
“Maledetto Toscano Club” president.

Friday 15th
from 7:00 pm
Rivalta Cafe
Lungarno Corsini 14r, Firenze 
dj set Leo Tolu
A music path that will go by lounge nu-jazz sonority up to contemporary 
deep house.

Sunday 17th april
5:00 pm – 7.30 pm
Mercato Centrale Firenze - �rst �oor
Piazza del Mercato Centrale 4, Firenze  
“Contest FCW 2016”
Final Contest between the participants bartenders organized in partnership 
with Mercato Centrale Firenze. �e jury - composed by founder and editor 
of Bartender.it Luca Pirola, Bargiornale special initiatives manager Stefano 
Nincevich, bartenders Walter Grosso and Patrick Pistolesi, chef Cristiano 
Tomei and editor of “Italia a Tavola” Alberto Lupini - will elect the Cocktail 
FCW 2016.
As a prize the bartender’s bag Puraclasse.
During the contest the masterclass “Vermouth Rubino e Ambrato Riserve 
Speciali” by Martini&Rossi and the masterclass “Bulleit Bourbon Whiskey” 
by Diageo will take place.

DIAGEORESERVE ®WORLDCLASS is a competition promoted by Diageo 
where in seven years as seen compete the best bartenders on the planet. An 
international stage where the real star is the art of mixology, performed and 
interpreted by artists and professionals of bartending.

Monday 11th april
3:00 pm – 5.30 pm
O�cina Profumo Farmaceutica di Santa Maria Novella
Via della Scala 16, Firenze 
“Line 21, the cocktail “under” another point of view”
Masterclass with Diego Ferrari, bartender from Rotonda Bistro Milan and 
founder of Cocktail Art Group, to discover a new world of blending under  
the 21°.
Free event on reservation, max 30 persons.
For info and reservation:
tel. 339 5402224 
lorenzo@�orencecocktailweek.it

Tuesday 12th april
5:00 pm – 7:00 pm
Ca�etteria Piansa
Via Gioberti 51r, Firenze 
“Co�ee:  blend or single-origin?”
Masterclass with Florentine co�ee merchant Alessandro Staderini,  to 
deepen the relation between the Italian “know how” to make blends and the 
espresso and its current trends about the most popular single-origin and 
about “drip brewing”.
Free event on reservation, max 20 persons.
For info and reservation:
tel. 055 645774 
torrefazione@ca�epiansa.com

Friday 15th april
6:30 pm – 8:00 pm
Desinare @Riccardo Barthel
Via dei Serragli 234r, Firenze 
“Negroni Cocktail, yesterday, today and tomorrow”
Masterclass about Negroni cocktail and its history with Florentine bartender 
Luca Picchi  author of the book “Negroni Cocktail, una leggenda italiana” 
Giunti editions. Available books signed by the author. At the event will be
S.Forno’s “s�zi salati” and the delicious alcoholic creations made by 
Paasticceria Patalani from Viareggio.
Free event on reservation, max 35 persons.
For info and reservation:
tel. 055 221118
info@desinare.it 
www.desinare.it

EVENT CALENDAR
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